Convivio

l Verneuil
&QE N U Semaine du 23/12 9/12

HORS D'CEUVRE Salade vernoise Céleri rémoulade

Déclinaison sans

viande
ROti de boeuf LABEL ~ Fricassée de volaille ~
PLAT CHAUD ROUGE VBF sauce du g:@ 3 I'ancienne LABEL gﬂ&%
jour ROUGE
Déclinaison sans Lasagnes ricotta
. p Omelette nature
viande épinards

Poélée de butternuts Carottes BIO aux

. |
GARNITURE et panais / Salade épices AB
verte
N Yaourt aromatisé (%
PRODUIT LAITIER Croc'lait 4B
BIO
DESSERT Mousse ;:ahi:)colat au Eruit frais
Brioche tranchée / Croissant
Confiture fraise boulangerie
LES GOUTERS Yaourt aromatisé Lait
. Compote pomme
Pur jus de pomme )
vanille
Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture biologique
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison A [ L I ( g M ]: A M ’
Produits locaux HVE . N ) \ ~ I.E CH EF
Les viandes entiéres de porc, beeuf servies dans votre restaurant e - .
I I sont 100% frangaises. VBF OU VPF = k ET SON EQU IPE

Plat contenant du porc % Fabrication Maison Retrouvez I'enselmble des n:enus sur: VOUS SOU HAITENT UN
www.clicetmiam.fr 2
BON APPETIT !

Plat végétarien

Code a saisir : VBEVT

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



