
Verneuil

Semaine du 16/12 au 22/12

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Céleri rémoulade Betteraves HVE
nature  Riz au thon

mayonnaise  Mousseron de canard  Chou blanc au
fromage

Déclinaison sans
viande

      Terrine de poisson    

PLAT CHAUD Veau marengo  
Pavé de poisson
blanc MSC sauce

cressonnette
 Tandoori de volaille

LABEL ROUGE

Aiguillettes de poulet
NOUVELLE

AGRICULTURE sauce
pain d'épices

 Galette de soja
provençale

Déclinaison sans
viande

Saucisses knack
végétale   Croissant au fromage Bouchée forestière   

GARNITURE Haricots blancs à la
tomate  Ratatouille BIO Haricots verts  Potatoes pops  Petits pois BIO

PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé BIO Brie pointe BIO Camembert  Petit cotentin Ail et
Fines herbes  Saint paulin  

DESSERT Semoule au lait  Fruit frais BIO Yaourt velouté aux
fruits  Sapin de Noël aux deux

chocolats  Fruit frais BIO

LES GOÛTERS

Pain au lait  Gaufrette quadro  Pain / Pâte à tartiner  Moelleux abricot  Croissant boulangerie  

Barre de chocolat  Fromage blanc
aromatisé aux fruits  Compote de pommes

banane  Clémentine  Lait  

Compote pomme
vanille    Lait Fraise      

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produit issu de l'agriculture biologique

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produits locaux HVE
Les viandes entières de porc, bœuf servies dans votre restaurant
sont 100% françaises. VBF OU VPF

Plat contenant du porc Fabrication Maison
Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Plat végétarien
Code à saisir : V8EVT

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, grève…)


