Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans
viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans
viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

T T BT T T

Verneuil

Semaine du 16/12 au 22/12

Semoule au lait

Fruit frais BIO

fruits

e Betteraves HVE Riz au thon Chou blanc au
Céleri rémoulade . Mousseron de canard
nature mayonnaise fromage
Terrine de poisson
Pavé de boisson Aiguillettes de poulet
Veal marenso blanc MS% cauce Tandoori de volaille g‘% NOUVELLE Galette de soja m
& LABEL ROUGE - AGRICULTURE sauce provencale
cressonnette e
pain d'épices
Saucisses knack . . -
. I, . m Croissant au fromage m Bouchée forestiere m
végétale
Haricots blancs a la . = ) . . L3
tomate Ratatouille BIO AB Haricots verts Potatoes pops Petits pois BIO AB
| | i in Ai
Yaourt aromatisé BIO AB Brie pointe BIO AB Camembert Pet':irfzzehn(:lrggl et Saint paulin
Yaourt velouté aux Sapin de Noél aux deux (™

chocolats

Fruit frais BIO AB

Pain au lait

Barre de chocolat

Compote pomme
vanille

Gaufrette quadro

Fromage blanc
aromatisé aux fruits

Pain / Pate a tartiner

Compote de pommes
banane

Lait Fraise

Moelleux abricot

Clémentine

Croissant boulangerie

Lait

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux HVE

Plat contenant du porc

Plat végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf servies dans votre restaurant

sont 100% francaises. VBF OU VPF

Fabrication Maison
7,

(LI(:%‘MIAM!

Retrouvez |'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VBEVT

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



