Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans
viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans
viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

@JENU

Verneuil

Semaine du 21/10 au 27/10

Salade marco polo

Carottes vapeur
vinaigrette au
cumin

Chou blanc au
fromage

Betteraves vinaigrette

Pomelos sucre

Boulettes de veau au
jus

Omelette nature

Paleron de boeuf
sauce tomate

Blanquette de la
mer sauce safranée

Purée de pommes

Saucisse Knack de
volaille sauce tomate

Gratinée de pommes
de terre et légumes
au fromage

Flan de légumes /

Nugget's de blé ketchup m

Gratinée de poisson
au fromage

Mijotée de légumes

caramel

AB

Haricots verts de terre Garniture PLAT Pates crémeuse
COMPLET
Fromage blanc nature
L . . . A Y, t nat BIO et A
BIO et dosette de AB Chanteneige Saint paulin BIO AB a;:sretrt‘: :eresucree AB Camembert
sucre
. . Creme d t ) . (% o
Fruit frais reme desser Donu'ts au sucre Fruit frais BIO Liégois chocolat

Moelleux fraise

Lait

Fruit

Chocos Bouvard

Gélifié vanille

Fruit

Pain / Confiture
abricot

Petits suisses aux
fruits

Pur jus de pomme

Moelleux nature
Lait chocolat

Compote de poire

Petit fourré au
chocolat

Yaourt sucré

Pur jus de raisin

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux HVE

Plat contenant du porc

Plat végétarien

Produit issu de I'agriculture biologique

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf servies dans votre restaurant

sont 100% francaises. VBF OU VPF

Fabrication Maison
,

(LIC&MIAM
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : VBEVT

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




